



TORTA AL LIMONE

Ingredienti 
o  100 ml di olio di semi
o  130 gr di zucchero
o  2 uova medie biologiche
o  2 cucchiai di latte
o  2 limoni non trattati
o  120 gr di farina
o  1 bustina di lievito per dolci 
o  Burro per imburrare

 

Procedimento
Imburrare una tortiera di 22 cm di diametro. Lavare bene i limoni e mescolare la farina con il lievito. In un recipiente capiente mettere l'olio con lo zucchero e mescolare con le fruste elettriche. Quando gli ingredienti saranno ben amalgamati aggiungere le uova e il latte. Continuare a mescolare. Unirvi la buccia grattugiata di un limone e 80 ml di succo di limone (avendo cura di togliere i semini del limone). Unire la farina un po' per volta e continuare a mescolare. Versare l'impasto nella tortiera e cuocere in forno preriscaldato a 200°C per circa 35 minuti, nella parte centrale del forno e sulla gratella (non sulla teglia).
http://deliziediantonietta.xoom.it


