



MARGHERITA
Ingredienti per 1 pizza
      400/500 gr di passata rustica oppure a pezzetti
      4 foglie di basilico
      350 gr di mozzarella
      Olio extravergine di oliva
      Sale
 

Procedimento
Tagliare a fette la mozzarella e farla sgocciolare, per almeno 3 ore, in modo da farle perdere più siero possibile. Prendere la pasta per pizza e stenderla sulla teglia, come descritto nel procedimento sopra riportato (pasta per la pizza). Versare la passata sull’impasto e stenderlo con un cucchiaio, evitando di ricoprire i bordi. Condire con un filo di olio, un pizzico di sale, qualche foglia di basilico ed infornare a 240° per circa 20 minuti, nella parte alta del forno, in forno preriscaldato. Togliere la teglia dal forno, poggiarla su un piano sicuro e controllare la cottura della pizza sollevandone un angolo: se la parte sottostante è di un colore nocciola chiaro, si può distribuire la mozzarella sopra la pizza. Infornare di nuovo per il tempo necessario a far sciogliere la mozzarella (circa 3, 4 minuti), togliere dal forno ed a questo punto la pizza è pronta da gustare. Buon appetito!!!
 

DEMORALIZZATA

Ingredienti per 1 pizza
      350 gr di mozzarella
      150/200gr di prosciutto crudo dolce
      Olio extravergine di oliva
 

Procedimento
Tagliare a fette la mozzarella e farla sgocciolare, per almeno 3 ore, in modo da farle perdere più siero possibile. Prendere la pasta per pizza e stenderla sulla teglia, come descritto nel procedimento sopra riportato (pasta per la pizza). Inforna la base bianca, con soltanto un filo di olio come condimento, a 240° per 20 minuti, nella parte alta del forno, in forno preriscaldato. Togliere la teglia dal forno, poggiarla su un piano sicuro e controllare la cottura della pizza sollevandone un angolo: se la parte sottostante è di un colore nocciola chiaro, si può distribuire la mozzarella sopra la pizza. Infornare di nuovo per il tempo necessario a far sciogliere la mozzarella (circa 3, 4 minuti). Tagliare a pezzi della grandezza desiderata e adagiare su ogni porzione 2 fettine di prosciutto crudo.
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